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ROCK NOIRx:

HOTEL - RESTAURANT - SPA (alt. 1.395 m.)

Carte du Bar

Rock Noir Hotel****
contact@rocknoir.fr
+33(0)4 92255490


mailto:contact@lemonetier.com
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“Ici, on se retrouve, on se détend et on
partage un moment convivial autour
d’'une cuisine simple et gourmande
dans un cadre chaleureux et
confortable.”

connhexion WIFI

Wifi Rock Noir
Mot de passe : ROCK2020
Instagram : @lerocknoir
Facebook : Rock Noir Hétel & Spa




BIERES

Brasserie Artisanale
Les Gaillards - Bouteille 33cl

Blanche

Ambrée
Blonde

Biéres 0% 33cl

Cidre “Fils de Pomme’ 33cl

Biéres Pression

Saint Feuillien (Blonde) ¢ 25 cl
Saint Feuillien (Blonde) « 50 cl

Biere Shinny hoppy (IPA) « 25cl
Biere Shinny hoppy (IPA) 50 cl

Supplément Picon
Supplément Sirop

APERITIFS - 6¢l

Martini
Rouge, Blanc, Rosato, Extra dry

Campari
Porto Ramos Pinto

Lillet

APERITIFS ANISES . 2cl

Pastis 51, Ricard

Pastis MS

8€

8€
7€

8€

6€
10€

7€
12€

2€
1€

7€

8€

8€

8€

5€

Q
i
HrE| 7€

CALVADOS - 4cl

Roger Groult

WHISKIES - 4cl

Jack Daniel’s

Johnnie Walker Black Label
Maker's Mark

Woodford Reserve
Glenmorangie 12 ans

Chivas Regal Whisky 12 ans

Supplément Soft

Distillerie Briangonnaise

MOUNTAIN SPIRIT - 4cl

Génépi des Alpes
O des Glaciers
Liqueur des Bois

Liqueur Verveine

Distillerie des 4 Fréres - 4cl

L’Amante
Le Vieux Gargon
Le Coin-Coin

Le Méleze

AFTER DINNER - 4cl

Poire Williams “DF des 4 Fréres”
Kahlua

Bailey's

Get 31

Get 27

Amaretto

Limoncello

Cointreau

Chartreuse Verte

Chartreuse Jaune

10€

9€
10€
12€
12€
13€
13€

3€

9€
9€
9€

9€
9€
9€
9€

8€
8€
8€
8€
8€
8€
8€
10€
14€
14€

Tous nos prix en Euros sont nets & taxes comprises.

Les paiements par chéque bancaire ne sont pas acceptés.



Planteray
Kraken

Santa Teresa

Diplomatico Reserva Exclusiva

Zacapa

Eminente Reserva

Cachaga

Mezcal Beneva

Patron Silver

Rémy Martin VOSP
L’organic 04

L’organic 10

Tanqueray
Bombay Sapphire
Gin N°05 MS
Gin mare
Hendrick's

Roku
Supplément Soft

Minkoff
Zubrowska
Grey Goose
Belvédere

Supplément Soft

Selection Alain Millat
Orange, Abricot, Pomme, Pamplemousse,
Poire, Fraise, Ananas, Maugue, Tomate

Perrier / Coca Cola / Coca Cola Zéro
Limonade Bio « 33cl

Diabolo
Sprite, Schweppes Agrumes « 25¢cl
Orangina / Ice Tea » 25cl

La French Tonic / Ginger Beer « 25cl

Menthe, Fraise, Grenadine, Citron,
Péche, Orgeat, Violette

Purezza (eau micro filtrée avec ajout de
CO2) » 75c¢l

Evian / San Pellegrino « 50cl

Evian « 100cl

San Pellegrino « 100cl

Expresso / Déca / Noisette / Allongé
Double Expresso / Café Creme
Sélection de thés / Infusions

Chocolat Chaud / Cappuccino

Café frappé avec lait
Sirop Orgeat ou Vanille



IGP Cotes de gascogne - Le petit gascotlin
Domaine Les fréres Laffite

IGP Globe Trotteur
Domaine Allemand

AOP Sancerre
Domaine des Tayaux

Viognier Chardonnay
Vsig 50/50 Louis Cheze

AOP Cote du Rhone
Roche des Collines BIO

AOP Chateauneuf du Pape
Domaine Chante Cigale

Minuty Prestique
AOP Céte de Provence

AOQOP Chablis
La Sereine, La Chablisienne

AOP Santenay Vielles Vignes
Domaine Vincent Girardin

AOP Meursault les Tillets
Domaine Denis Carrée

AOP Chassagne Montrachet
Domaine Bertrand Bachelet

Ramatuelle
AOP Coteaux Varois en Provence BIO

Minuty Prestige

AOP Céte de Provence

IGP Goft des Vacances
Domaine Allemand

AOP Nero D’Avola
Famiglia Castellani BIO

IGP Mattheis
Domaine Allemand

AQOP Co6te de Rhone
Roche des Collines BIO
AOP Vacqueryas
Pierre Amadieu

AOP Chateauneuf du pape
Domaine Chante Cigale

Minuty Prestige
AOP Céte de Provence

AQOP Pic St Loup
Les Déesses Muettes Emotion

AOP Medoc N°1

Dourthe

AOP Montagne St Emilion
Chateau Tour Talon

AOP Givry “Sous La Roche”
Michel Sarrazin

AOP Chassagne Montrachet
Domaine Michel Niellon

AOP Prosecco

AOP Champagne “Tradition” Brut
Hostomme

AOP Champagne “Origine” Brut Grand
Cru Blanc de Blanc Hostomme

AOP Champagne Rosé
Ruinart



Les Spritz (6¢l)

Aperitivo, Camparie, Genepy, Limoncello,
Le pink, Hugo (4cl), Prosecco (10cl),

Eau Gazeuse

Amaretto Sour
Amaretto (6cl), Jus de citron jaune, Blanc
d'ceuf, Angostura Bitter

Mojito

Rhum (6cl), Eau pétillante, Citron Vert,
Cassonnade, Menthe Fraiche

+1€, Pure passion ou pure péche

Les Mule (4cl)

London(Gin), Jamaican(Rhum),
Moscow(Vodka), Mexican (Tequila ou
Mezcal), Ginger Beer, Jus de Citron Vert

Negroni

Gin (3cl), Martini Rouge (3cl), Campari (3cl)

Caipirinha
Cachaga (6cl), Cassonnade, Citron vert

Expresso Martini

Vodka (4cl), Liqueur de Café, Expresso, Sirop

de Vanille, Féve Tonka

Margarita
Tequila (4cl), Cointreau (3cl), Jus de
Citron

Pornstar Martini

Vodka (4cl), Sirop de Vanille, Purée de
Fruit de la Passion, Jus de Citron,

Shot de Prosecco

Rock and Peach
Purée de péche, Thé a la péche, Sirop de
Vanille, Sirop de Grenadine, Jus de Citron

Virgin Mojito

Minuty Prestige
AOP Céte de Provence

IGP Le petit Gascoiin
Domaine Les fréres Laffitte

IGP Globe Trotteur ,?\
Domaine Allemand E‘ﬂ TES]

AOP Co6te du Rhone
Roche des collines BIO

AOP Chablis
La Sereine, La Chablisienne

Vsig 50/50 Louis Cheze
Viognier Chardonnay

Minuty Prestige
AOP Céte de Provence

Ramatuelle
AOP Cétaux Varois en Provence

IGP Goftt des Vacances A
Domaine Allemand ]

Minuty Prestige
AOP Céte de Provence

Mattheis
IGP Domaine Allemand

AOP Medoc N°1
Dourthe

AOP Vacqueyras
Domaine Amadieu

AOP Co6te du Rhone
Roches des Collines BIO

AQOP Pic St Loup
Emotion

Prosecco
AQOP Champagne “Tradition” Brut
Hostomme

Vin Blanc
Royal



	Carte du Bar
	Rock Noir Hotel****  contact@rocknoir.fr +33 (0)4 92 25 54 90
	BIÈRES
	Blanche
	Ambrée
	Blonde
	Bières 0% 33cl
	Cidre “Fils de Pomme’ 33cl
	Saint Feuillien (Blonde) • 25 cl Saint Feuillien (Blonde) • 50 cl
	Bière Shinny hoppy (IPA)   • 25cl Bière Shinny hoppy (IPA)   • 50 cl
	Supplément Picon Supplément Sirop
	APÉRITIFS • 6cl
	Martini Rouge, Blanc, Rosato, Extra dry
	Campari
	Porto Ramos Pinto
	Lillet

	APÉRITIFS ANISÉS • 2cl
	Pastis 51, Ricard
	Pastis MS

	CALVADOS • 4cl
	Roger Groult

	WHISKIES • 4cl
	Jack Daniel’s Johnnie Walker Black Label Maker's Mark Woodford Reserve Glenmorangie 12 ans Chivas Regal Whisky 12 ans
	Supplément Soft



	Distillerie Briançonnaise
	Génépi des Alpes  Ô des Glaciers Liqueur des Bois Liqueur Verveine
	L’Amante Le Vieux Garçon Le Coin-Coin Le Mélèze
	AFTER DINNER • 4cl
	Poire Williams “DF des 4 Frères” Kahlua Bailey's Get 31 Get 27 Amaretto Limoncello Cointreau Chartreuse Verte Chartreuse Jaune

	Planteray
	Kraken
	Santa Teresa
	Diplomatico Reserva Exclusiva
	Zacapa
	Eminente Reserva

	COGNACS • 4CL
	Supplément Soft
	Blanc

	AOP Sancerre
	AOP Chablis
	La Sereine, La Chablisienne
	35€
	42€
	35€
	75€
	45€
	46€
	65€
	80€
	Rosé
	45€
	Rouge

	AOP Nero D’Avola Famiglia Castellani BIO
	31€

	AOP Vacqueryas Pierre Amadieu
	45€

	AOP Châteauneuf du pape Domaine Chante Cigale
	75€
	41€
	49€
	64€
	Champagne et Prosecco
	38€
	80€
	150€
	170€
	L'année des cuvées est susceptible d'évoluer en fonction des domaines et fournisseurs.
	Tous nos prix en Euros sont nets & taxes comprises. Les paiements par chèque bancaire ne sont pas acceptés.
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